
September 2017

Jeden Donnerstag Schnitzeltag
...genießen Sie

ausgefallene und klassische Kreationen

Jeden Freitag ab 18.00 Uhr  (nicht am 8.9.17)
24,- € - Motto-Menü

„Feuer & Flamme“
Wir flambieren in 4 Gängen...

(nicht auf der Terrasse)

Radicchio und Chicoree
in Grand Marnier flambiert

****

Tomatensuppe mit Gin flambiert

****

Schweinerückensteak auf Rahmwirsing
Kartoffelkrusteln

Pfeffersoße mit Cognac flambiert

****

Vanilleeis
mit flambierten Himbeeren

September 2017

Freitag, 8. September 2017

Highlights aus 22 Musicals live gesungen !

OPEN AIR ! - Bei schlechtem Wetter im Saal

66,00 € pro Person inkl. Menü und Show

Muschelessen - 16,50 € pro Person
(nur mit Vorbestellung)

Als Vorspeise wählen Sie eine Suppe aus
unserer Speisekarte, danach servieren wir 

Föhrer Muscheln
im Weißwein-Gemüsesud mit Schwarzbrot

oder in pikanter Tomatensoße mit
Knoblauchbaguette

Oktober 2017

Jeden Donnerstag Schnitzeltag
...genießen Sie

ausgefallene und klassische Kreationen

Jeden Freitag ab 18.00 Uhr 
24,- € - Motto-Menü

„Wilde Zeiten...“

November 2016

Jeden Donnerstag Schnitzeltag
...genießen Sie

ausgefallene und klassische Kreationen

Jeden Freitag ab 18.00 Uhr 
24,- € - Motto-Menü
„Omas Herbstküche“

Sonntag, 12. November 2017

Sex & Crime mit Livegesang, Table-Dance,
Hamburger Flair und norddeutschem Witz...

66,00 € pro Person inkl. Menü und Show

„Unser Gänseschmaus“
(auf Vorbestellung)

Ganze Gänse
klassisch zubereitet

mit Rotkohl, Kartoffelklößen, Maronen
und Bratapfel

für 4 oder 6 Personen



Dezember 2017

Jeden Donnerstag Schnitzeltag
...genießen Sie

ausgefallene und klassische Kreationen

10. Dezember 2017
Weihnachtsmarkt im Beckmannshof

11.30 Uhr – 18.00 Uhr

Freitag, 15. Dezember 2017

Nur über meine Leiche !
Kult-Krimi aus'm Ruhrpott...

66,00 € pro Person inkl. Menü und Show

Betriebsferien 2017 / 2018

27. Dezember 2017 bis 8. Januar 2018

Neue Öffnungszeiten
im Restaurant

Montag
Ruhetag

Dienstag – Samstag
17.30 Uhr bis 22.00 Uhr

(Küche bis 21.30 Uhr)

Sonntag
12.00 Uhr bis 14.30 Uhr

(Küche bis 14.00 Uhr)
und

17.30 Uhr bis 21.00 Uhr
(Küche bis 20.30 Uhr)

Hotel – Restaurant

Ihr
kulinarischer

Fahrplan
2017

Hotel-Restaurant Beckmannshof
Inh. Jörg Mucha

Berliner Str. 39, 44866 Bochum
Tel. 02327/3037-0 oder Fax 02327/3037-20

E-Mail: info@hotel-beckmannshof.de
www.hotel-beckmannshof.de
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